model / Z/E RC 728M

¢ KHiND

A World Brand...From Malaysia

Exported to over 50 countries worldwide
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* e ® Anshin Rice Cooker/Z 0> B iR R/ Periuk Nasi Elektrik Anshin
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Instruction Manual / 15 BB$5 7~ 8 /Buku Panduan

Important / EZ/Mustahak

Please read this manual carefully before operating this product. Keep this manual handy for future reference.
BRI F=@ET, IR AR . B REUMERRSE.

Sila baca buku panduan ini dengan teliti sebelum menggunakan produk ini. Simpanlah untuk rujukan masa depan.

P/N: 40-9557-05



Parts Identification / ER4 2 R & / Pengenalan Bahagian

Lid handle 4%
Tangkai Penutup

AirVent @X 7L
Lubang Wap

Glass Lid I8 &
Penutup Kaca

Steam Tray %72
Dulang Pengukus

Stainless Steel Inner Pot
THNAR
Periuk Dalaman Keluli Tahan Karat

Outer Body 55N
Badan Luar

Handle 4
Pemegang

COOKING indicator F&IETIT
Penunjuk Memasak

KEEP WARM indicator {R@¥&mAT
Penunjuk Memanas

Smart Switch EgEFF %
Suis “Smart”

Cook Switch Z& %40
Suis Masak

Base JE#&

Tapak
AC Cord HiF%Z Measuring Cup U&#F Sco%

Talikod AC Cawan Penyukat Senduk

Specifications / #1& / Spesifikasi

Model / 8-S / Model : RC128M
Voltage / BJE / Voltan : 220-240V~ 50/60Hz
Power / THE / Kuasa : 535-635W
Capacity / &= / Kapasiti . 2.8Litre/ A F/Liter

Gross Weight / EEE / Berat Kasar  : 4.8Kg

*Specifications are subject to change without prior notice *LA_E &G EAHIKE, BEBITE@EH.
*Perubahan spesifikasi boleh dilakukan tanpa sebarang notis



How to Use / aN{aT{sE FB

1.Measure and wash the required amount of rice in a separate container with measuring cup provided.
EREMMNERRREMTIRE, REHESIMNEHREERE.

2.Put washed rice into stainless steel inner pot with the corresponding amount of fresh water as indicated in the
table below:

BT KRN R HE WA, BRBUTHER, MAEERIK:
(Reference/S £ & 1))

Smart Switch - ECO function / & Z R Fr £ fECOTNEE
Rice % (Cup/stF) WHITE rice B BROWN rice £
Water7K (Cup/s#F) Water7K (Cup/s#F)
3 5 4%
4 6 5%
5 7 6
6 8 7%
7 9 8%
8 10 9%
9 11 10 %2
10 12 1%
1" 13 127%
12 14 137%
13 15 -

*Adjust the amount of water to suit your personal taste.
RN ABEERIFEKE .
Suggestion il
1.Brown rice should be pre-soaked between 30-60 minutes in water before cooking.
ZEBERAT, I RAERRIBIEKKIE30-605 4.
2.Should you want the rice to be softer, just sprinkle a bit of water on the surface and press the cook lever to reheat it.

MRBEIRRERR, AFALAERORE, BERTZBFmM#A.

Place Inner Pot into cooker. To align Inner Pot with heating element
correctly, turn Inner Pot gently to the right and left.

Important Note: If Inner Pot is not placed properly, cooking will not begin.
BABBNIRIAAN . BRIGARELES, URRTERTHESHE L,
BERT BEAGKERY BLERHZE.

Connect power Cord to

a) the socket located by the side of the rice cooker and

b) the AC power socket.The Keep Warm Indicator will light up.
BRLEEE

a) IRERSHIBIRIGRE  b)BIRIGEE. (RIRIETATH=RIE.

5. Engage switch button to commence cooking operation.
$ The cooking indicator will light up.
ET=ERE. 2EETIRBRR,
=
&
2aN




How to Use / a{AT{sE A

6.The SMART SWITCH gives the user the choice to use its Eco mode to save electricity while the fully cooked rice
will not stick to the pot nor will it form crust.To use this innovation, just press to engage the Eco Mode. Power
Supply (electricity) will cut-off automatically after the rice had been fully boiled.To keep rice warm after cooking,
press to engage the Warm Mode before activating the cook switch.
BRFXRILAPERER “ECO” MRAUTHBRNRERIIRFSHIRSBIRE . SRIERLEIFTE,
AFEEREFE “ECO” B . HIRZEME, BIFE (BN BAMIE. SRFSHEIRNEE,
ERMZEFRAER T RIBER .

1.1t is not advisable to keep warm (rice) for more than 6 hours. The rice may lose moisture and turn yellowish.
REWRERE R BiF6N/NET. IRATEESBEEKPRTHE.
2.For tastier cooked rice, use filtered or mineral water to wash and cook rice.

HERATAORR, ERZEST RKREARRZER.

Caution

1.Stainless Steel Rice Cooking Inner Pot is an upgraded version from the traditional aluminium pot.

TENARZE R BREFRARA

2.This product is intended for household use only.Not for commercial use.

i REER, TR AERmLAE.

3.This is a quality Stainless Steel Rice Cooking Inner Pot with huge health benefits. Over a period of usage, peeling on
the external surface is normal. It is harmless, and will not affect the functions of this Inner Pot.

RREROTFNARIAEEANERYE. B —BRIERLR,
IEHREEREERLTERN, FTEEMARAITIEE.
4. Always keep Inner Pot's bottom and heating element clean and dry. External Surface

BEREARKRBESAE TS,

5.1f the Inner Pot is not placed in rice cooker, the switch will not engage. Do not engage
or press by force.Note: If Inner Pot is not sitting properly on heating element, the switch cannot be engaged.
HRMAEBERTIRAR, MBI ERBD. B2RERNTIRE-
AR MAMKEREETAAE LBTTEREHRE.

WRONG $#i= ) WRONG $&i=
Inner pot is
Foreign caughton
matter ledge above .
PN heating Inner pot is
caught on

Heati %eggfg;i — ledge of bhody

eatin
elemer?t SHELE 1@%{&}&%
SHE

6. Always place rice cooker on flat and stable surface before commencing cooking operation. Do not expose rice
cooker to water, humidity or heat sources. Do not expose Inner Pot to direct (naked) flame.
ZEAERIRMEMTRENTE L. AAHRBEAKE. RESRRE. FAAERBEREET G L.

7.1f the power supply Cord is damaged, please contact manufacturer, dealer or qualified technician for repairs or
replacement. Sub-standard repair or replacement parts may cause unwanted accidents.

HEIRERIT, B EHER, ZHESBARAANRRERSHEE . FTEBIERSHEE R85 X B
v



CCare & Maintenance 5 F & 41 )

e (Clean Inner Pot after use.
ERARIEFEAR.

e To clean Inner Pot, soak in hot water and wash with sponge.
TERANE, FERABIKD I AEIRTIE.

e To clean rice cooker, wipe with damp cloth. Do not immerse in water.
ERIRGE, ERIRRHRIE. FAREKE.

e Do not use abrasive cleaner or steel wool for cleaning. Sponge is preferable.

RAfEREMMERE TR LER. BRRE.
TROUBLE SHOOTING #f& &b 38

Problem : Rainbow colours may appear on Inner Pot which is harmless.
5] &1 : RRERSHATENFILEK.

Reason : Overheating.

Solution : Can be removed by lemon juice or stainless steel cleaner.
WRRTT % : AR ESRAENE AT KRB,



Cara-cara penggunaan

1. Sukat beras dengan Cawan Penyukat yang dibekalkan dan basuh beras di dalam bekas yang berasingan.

2. Masukkan beras yang sudah dibasuh ke dalam Periuk Dalaman. Campurkan air mengikut sukatan yang sepadan.

(Rujukan)
Suis ‘Smart’ - Fungsi ECO
Beras (Cawan) Beras Putih Beras Perang
Air (Cawan) Air (Cawan)

3 5 4%
4 6 5%
5 7 67
6 8 7%
7 9 8
8 10 9
9 11 10 %
10 12 11%
11 13 12 Y%
12 14 13 %
13 15 -

* Sesuaikan kandungan air mengikut kemahuan anda.

Cadangan:

1. Beras perang perlu di rendam dahulu selama 30-60 minit sebelum dimasak.
2. Jika inginkan nasi yg lebih lembut, renjiskan sedikit air ke dalam nasi & tekan butang masak untuk menghangatkannya.

Letakkan Periuk Dalaman ke dalam badan periuk. Untuk memastikan Periuk
Dalaman dengan elemen pemanas adalah betul, pusing Periuk Dalaman ke kiri
dan ke kanan dengan cermat.

Nota Penting:

Jika periuk tidak diletakkan secara sempurna di dalam unit, proses memasak
tidak akan bermula.

Sambungkan Talikod kuasa kepada
a) soket yang di tepi badan periuk nasi dan
b) soket kuasa AC. Penunjuk Memanas akan menyala.

Tekan butang suis untuk memulakan pemasakan. Penunjuk memasak akan
menyala.

6. Suis Pintar memberi pengguna pilihan untuk menggunakan pilihan ECO untuk menjimatkan elektrik dan juga
nasi yang sudah dimasak tidak akan melekat pada periuk serta tiada kerak. Untuk menggunakan inovasi ini
hanya tekan suis untuk menghidupkan pilihan ECO. Bekalan kuasa (elektrik) akan terputus secara automatik
selepas nasi yang dimasak sudah mendidih. Untuk mengekalkan nasi kekal hangat selepas memasak, tekan suis
untuk menghidupkan Pilihan Memanas sebelum mengaktifkan suis memasak.

5



Cara-cara penggunaan

Tip

1. Mengekalkan kepanasan nasi melebihi 6 jam adalah tidak digalakkan. Kelembapan nasi akan berkurangan dan
bertukar kekuningan.

2. Untuk rasa nasi yang lebih sedap, gunakan air mineral atau air yang telah ditapis untuk membasuh dan
memasak nasi.

Perhatian

1. Periuk Dalaman Keluli Tahan Karat adalah model yang lebih baik daripada periuk aluminium yang tradisional.

2. Produk ini hanya untuk kegunaan di dalam rumah sahaja. Bukan untuk kegunaan komersial.

3. Ini adalah Periuk Dalaman Keluli Tahan Karat yang berkualiti dan bermanfaat
pada kesihatan. Selepas digunakan pada satu jangka masa, pengelupasan pada
permukaan luar Periuk Dalaman adalah normal. lanya tidak merbahaya, dan
tidak akan memberi kesan pada Periuk Dalaman.

Permukaan Luar

4. Sentiasa pastikan bahagian bawah Periuk Dalaman dan elemen pemanas adalah bersih dan kering.

5. Jika Periuk Dalaman tidak diletakkan di dalam periuk nasi, suis tidak akan berfungsi. Jangan tekan suis secara paksa.
Nota: Jika Periuk Dalaman tidak terletak dengan betul di atas elemen pemanas, suis juga tidak akan berfungsi.

SALAH SALAH

Periuk tersangkut

Benda di tepi atas )

asing —_| elemen pemanas—| | Periuk tersangkut
di tepi badan

elemen__ T

pemanas

6. Sentiasa letakkan periuk nasi di atas permukaan yang rata dan stabil sebelum mula memasak. Jangan dedahkan
periuk nasi pada air, kelembapan atau sumber haba. Jangan dedahkan Periuk Dalaman secara terus pada api.

7. Jika Talikod kuasa telah rosak, sila hubungi pengilang, wakil penjual atau juruteknik yang sah untuk pembaikan
atau penukaran. Pembaikan atau penukaran yang tidak sempurna mungkin menyebabkan kemalangan.

( Cara-cara membersih )

® Bersihkan Periuk Dalaman setiap kali selepas digunakan.

o Untuk membersihkan Periuk Dalaman, rendam di dalam air panas dan basuh dengan span.

o Untuk membersihkan periuk nasi, lap dengan kain lembap.bJangan rendam di dalam air.

e Jangan gunakan pembersih yang kasar atau berus dawai untuk membersih. Span adalah paling sesuai.

MEMBAIKPULIH

Masalah : Warna pelangi mungkin muncul pada Periuk Dalaman yang mana ianya tidak merbahaya.
Sebab : Terlampau panas.

Penyelesaian : Boleh dihilangkan dengan jus limau atau pembersih keluli tahan karat.



Distributed by / Diedarkan oleh:
KHIND-MISTRAL (M) SDN. BHD. (442421-A)
No.2, Jalan Astaka U8/82, Bukit Jelutong, 40150 Shah Alam, Selangor, Malaysia.
www.khind.com.my
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